€@ ENRIQUE LOPEZ

COCINERO

Perfil profesional

Cocina de autor, Mediterranea, de vanguardia, creativa, casual, clasica, catalanay
francesa.

Creacién de menus diarios y/o semanales, degustacion, carta, menus especiales
segun fechas y cambios seglin sea temporadas o intolerancias.

Lider de un equipo con capacidad de gestionar inventarios y equipo humano de
trabajo.

Control de tiempos de produccién, carta y menu.

Experiencia laboral
Jefe de Cocina, Hotel MiM, Sitges

Cocinero lider de un equipo del primer Hotel de Leonel Messi

e |nicio desde su puesta en marcha e inauguracién.

e Realizacion de tareas administrativas, desde el mantenimiento de los
programas de produccién hasta la compra de suministros y la contratacién de
proveedores bajo food cost.

e Contratacion, formacion y gestion del personal de cocina.

e Supervision todas las operaciones de cocina y comida.

e Mantenimiento un ambiente de cocina limpio y seguro.

e Gestion de escandallos y costes de toda la carta.

Cocinero, Hotel Majestic 5*GL, Barcelona

e Proporcionar un excelente servicio al cliente en todo momento, bajo el nombre
de Nandu Jubany.

e Encargado del servicio de restaurante y apoyo en banquetes.

e Gestion de APPCC y registros de alimentos.

Jefe de cocina, ISS FACILITY SERVICE, Viladecavalls

e Contratacién, formacién y gestion del personal de cocina.
e Supervision todas las operaciones de cocina y comida.
e Gestion efectiva de mas de 700 comidas diarias.

Jefe de Produccion, El Nacional by Carles Tejedor, Barcelona

Inicio desde su puesta en marcha y inauguracién con Carles Tejedor.
Planificacion de produccidn para gran numero de comensales diarios.
Gestion y supervision del personal para maximizar produccion diaria.
Trabajo bajo estrictas fichas de produccion.

Jefe de partida , Petit Comité by Nandu Jubany, Barcelona

e Elaboracion de arroces y pescados.
e Mantenimiento de partida y preparacién de productos.
e Alto volumen de trabajo y calidad de gestion.

Datos personales

Leonardo da Vinci, 54 10 6a
08907

680382525
enriguelopezoliveros@gmail.com

30/07/1988

Caracas,Venezuela

Links

chefenriguelopez.es

https://www.linkedin.com/in/enrigue-lopez

Competencias

Organizacion

Responsabilidad

Resolucion de problemas

Microsoft Excel

Proactividad

. = Py = —

= 1z 12 |5 |3

12l 1s |3
Q —. o —.

N (e} =) [e] Q.

0 @ w0 o [0}

[e] Q o a

> o &, 5

o ) o o

= &) @

o = 5

S @ 5]

2 v, >

o ]

= %)

Idiomas

Catalan,

Espariol; Castellano

Inglés
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e Limpieza y mantenimiento de las areas de trabajo.

Cocinero, Hotel Majestic 5*GL, Barcelona

e Proporcionar un excelente servicio al cliente en todo momento, bajo el nombre
de Nandu Jubany.

e Encargado del servicio de restaurante y apoyo en banquetes.

e Gran volumen de eventos y en menus en restaurante Drolma.

Cocinero, Vivanda by Jordi Vila , Barcelona

e Encargados de partida fria.

e Responsabilidad de elaboracion de platos de la carta y menu diario.
e Limpieza y mantenimiento de las areas de trabajo.

e Gran volumen de trabajo bajo la supervision de Sergi Campos.

Cocinero , Dime Restaurant by David Reartes

e Encargados de partida.

Inicio desde su puesta en marcha e inauguracion.

Responsabilidad de elaboracién de platos de la carta y menu diario.
e Limpieza y mantenimiento de las areas de trabajo.

e Supervision de genero y cuidado del mismo.

Cocinero, Petit Comité by Fermin Puig

e Encargados de partida fria.

e Responsabilidad de elaboracion de platos de la carta y mend diario.
e Limpieza y mantenimiento de las areas de trabajo.

e Gran volumen de trabajo bajo la supervision de Isidre Soteras.

Cocinero, Masia de la Xesca , Badalona

¢ Inicios en cocina sin fichas técnicas.

Responsabilidad de elaboracién de platos bajo supervisién.
e Limpieza y mantenimiento de las 4reas de trabajo.

Gran volumen de trabajo de menus y fines de semana.

e Preparacion de carnes y aves en brasa a carbén.

Formacion

Bachillerato Cientifico/ Tecnolégico, Simén Bolivar, Venezuela., Caracas

Intensivo Cocina, Escola Superior de Hoteleria e Turismo Bell Art

Cursos

Prevencioén de riesgos , Laborali

Manipulacién de alimentos , Qualitas Alimentaria




